
FRANCISCUS
ROSSO RISERVA

IGT LAZIO

Denominazione
IGT Lazio Rosso
Tipologia vitigno
Merlot 100%
Grado alcool 
14% vol
Contiene solfiti
Formato bottiglia
Borgognotta 750ml
Colore
Rosso rubino intenso
Temperatura di servizio
16°-18°C

Vino 100% Merlot, affinato in 
barrique di rovere francese di 
3° passaggio per ventiquattro mesi.
Al naso si presenta fruttato con note
di frutta rossa matura evoluta in una
confettura di visciole, floreale 
con una nota di viola appassita, 
una nota di vaniglia e burro che 
ne esaltano l’olfatto. 
Al palato si presenta elegante 
e di grande corpo con un tannino 
delicato e avvolgente. 
Ideale per piatti a base di carne, 
selvaggina e formaggi molto 
stagionati.
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